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ها به عنوان رویکردی نوین در نگهداری زیستی مواد  مروری بر نانوانکپسولاسیون باکتریوسین

 و دارویی غذایی
یززاده شاند رجب یه، صف*نژاد ینیحس یهمرض یزنیا،حامد عز

 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی، مشهدگروه زیست فناوری مواد غذایی، 

 

                                            
1 Hurdle Technology 

                                            
2 Biotechnology 
3 Controlled Release 

 چکیده
های‌گوناگون‌تولید‌شده‌و‌به‌منظور‌نگهدداری‌مدوا ‌‌‌‌ها‌ترکیبات‌ضدباکتریایی‌از‌جنس‌پروتئین‌هستند‌که‌توسط‌باکتری‌باکتریوسین

شوند.‌بهدره‌‌‌استفا ه‌می‌بیوتیک‌‌های‌آنتی‌کننده‌از‌تشکیل‌بیوفیلم،‌افزو نی‌و‌حتی‌جایگزین‌ترکیب‌غذایی‌به‌عنوان‌عوامل‌جلوگیری
هایی‌ ر‌صنایع‌غذایی‌و‌ ارویی‌مواجه‌است.‌یکدی‌‌‌ها‌به‌منظور‌عوامل‌ضدباکتریایی‌و‌یا‌نگهدارنده‌با‌محدو یت‌گیری‌از‌باکتریوسین

تفا ه‌از‌باشد.‌ ر‌این‌مطالعه‌مروری‌به‌بررسی‌اسد‌‌ها‌استفا ه‌از‌فناوری‌نانو‌می‌از‌راهکارهای‌مناسب‌به‌منظور‌غلبه‌بر‌این‌محدو یت
‌ها‌پر اخته‌شده‌است.‌های‌ضدمیکروبی‌باکتریوسین‌فناوری‌نانو‌جهت‌بهبو ‌خواص‌فیزیکوشیمیایی‌و‌همچنین‌افزایش‌فعالیت

‌باکتریوسین،‌ضدمیکروبی،‌نگهدارنده،‌فناوری‌نانو‌های کلیدی: واژه
‌
‌

های‌آبینقاط‌کوانتمی،‌عوامل‌موثر،سنتز،‌محیط‌های کلیدی:واژه
m.hosseininezhad@rifst.ac.ir :  ایمیل نویسنده مسئول   

 92/22/31تاریخ چاپ:    52/20/1931تاریخ پذیرش:    52/25/1931تاریخ دریافت: 
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1 Nanoliposomes 
2 phosphatidylcholine 

                                            
3
dipalmitoylphosphatidylcholine/dicetylphosphate/cho

lesterol 
4 Pediocin 
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1 Solid Lipid Nanoparticles 
2
 Slow-Release 

3 L. monocytogenes 
4 L. plantarum 

                                            
5 Minimum Inhibitory Concentration 
6 L. monocytogenes 
7 S. aureus 
8
 Phytoglycogen 

9 B. cereus 
10 E. coli 
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1 L. acidophilus 
2
 enterocin 

3 Polymeric Nanofibers 
4 L. delbrueckeii 
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